
「製造工場の点検」
2020年はCO・OP商品60周年

そして、食中毒をおこさないための
工場の“衛生管理”を点検

まずは“原材料の管理”を点検

54

スーパー▲▲で
食中毒が発生
しました・・・

食中毒ってね、お腹が
痛くなったりするのよ

衛生的に製造するために、
「設備や機械の洗浄、殺菌が適正に
行われているか」をチェック！

作業者に「衛生教育や健康管理が
実施されているか」をチェック！

工場点検件数 1,813件

2019年度点検実績

コープ
商品の

本
体288円

（税込 311円）

大
特
価原料：遺伝子組換えでない

レンジ 湯せ
ん

冷凍丼

冷凍 12月
2回

次
回

味の素冷凍食品

200g×2
中華丼の具

498円
本
体

（税込 538円）

（1食あたり本体249円）

煮る

冷凍 12月
3回

次
回 キンレイ

（455㎉・食塩相当7.0g ／1食331g）

662g（2食）

国産野菜の
五目あんかけラーメン

2食入

1食あたり

144円
本
体

（135㎉・食塩相当2.8g ／1食200g）小麦・えび
小麦・卵

はくさい

えだまめ

キャベツ

えび

たけのこ

いか

にんじん

きくらげ

はくさい ほうれん草キャベツもやし

たまねぎ にんじん にんにく しょうが 豚肉

チンして味わう8種の具材 1/3
日分の

野菜

2食入

「原料は正しく保
管されているか」
「取り決め通りの
原料が使用され
ているか」
などをチェック！

3おっと、
私をお呼びですか？

私、コープマンです！
安心して食べられるって大切ですね。
そのために生協は、コープ商品の製造
工場を点検しています。
ご紹介しますね。

えっ、呼んで
ないよ

あなた誰？

なんで
一緒

に

食べて
るの！

？

生協は

食の安全のために

色々なことをやって

くれてるんだぁ〜

組合員さんが
安心して

暮らせることが
生協の願い
ですからね！

で簡単具だくさん中華 ランチでも
大満足

※1食
あたり

野菜124
g（生換算）

1 2

その他、工場点検で確認する項目は113項目以上！
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